CORSO PER CHEF@ROME
CON FRANCESCA MARSETTIBY ifamed

112804 Chef di ogni livello pronti a crescere nel
servizio a domicilio.

1 Primavera 25 (*)

PROGRAMMA

GIORNO 1
Organizzazione del lavoro dello chef Intro
alla location e Formazione dei collaboratori

GIORNO 2

Teoria del piatto senza fornello, selezione
di fornitori Pianificazione

del lavoro dello chef

- GIORNO 3
' Attivita di Esperienza al fornello PARTE |
(in Academia Barilla)

GIORNO 4
Attivita di Esperienza al fornello PARTE Il

GIORNO 5
Marketing e Comunicazione dello Chef a Domicilio

PER INFORMAZIONI ORGANIZZATO DA

TEL. +39 349 058 4942 EVERESTS AL
PER ISCRIZIONI VIA DEI CAPPUCCINI 30

24043 - CARAVAGGIO (BG)
E-MAIL: INFO@IN-TRAINING.IT PI.E C.F.04621320169

CAPITALE SOCIALE 10.000 € IV.
(*) IL CORSO PARTIRA AL RAGGIUNGIMENTO DEL NUMERO MINIMO DI CORSISTI

PARTNERS: CON IL PATROCINIO DI:

ACADEMIA B‘

BARILLA




